
​WOCHENKARTE​

​VORSPEISEN​

​ZIEGENKÄSE​ ​1|12|16|27|I​

​Gratinierter Ziegenkäse auf einer Tarte Tatin von der roten Zwiebel mit Balsamico-Karamell und wildem Salat​
​Gratinated goat with a red onion tarte tatin with  balsamic caramel, and wild herb salad​

​(alc 16,5,-) Weinempfehlung: Cuveé Marriage | Weingut Hammel | Pfalz​

​oder​

​KALBSROASTBEEF​​26|27|I​

​Kalbsroastbeef, rosa gebraten, Kalt aufgeschnitten, mit Remoulade und feinen Pflück-Salaten​
​Calf’s roastbeef with tartar sauce and mesclun salad​

​(alc 17,-) Weinempfehlung: Dornfelder Andante | Weingut Paulinenhof | Rheinhessen​

​HAUPTSPEISEN​
​RINDERSCHAUFELBRATEN​​16|26|I​

​Rinderschaufelbraten im Rotwein geschmort mit glasierten Möhren und Kartoffelpüree​
​Beef roast with glazed carrots and potato puree​

​(alc 26,-) Weinempfehlung: Sankt Laurent | Weingut Hammel | Pfalz​

​oder​

​SEETEUFEL​​13|16|26​

​Filet vom Seeteufel im Lardo-Mantel auf Grillpaprika Risotto mit Noilly Prat Schaum​
​Monkfish fillet wrapped with lardo with roasted bell pepper risotto and Noilly Prat foam​

​(alc 32,-) Weinempfehlung: Sauvignon blanc | Weingut Paulinenhof | Rheinhessen​

​oder​

​SÜßKARTOFFEL GNOCCHI​​26​

​VEGAN gebratene Süßkartoffel Gnocchi mit rotem Pesto, bunten Kirschtomaten, Rucola und Pinienkernen​
​VEGAN sweet potato gnocchi with red pesto , cherry tomatoes, arugula and pine nuts​

​(alc 24,-) Weinempfehlung: Riesling -Im Rosengarten-​​| Weingut Paulinenhof | Rheinhessen​

​DESSERT​

​GRIEßFLAMMERIE​ ​1|12|16​

​Grießflammerie mit verschiedenem von der Kirsche​
​Semolina flummery with Cherry Sorbet and flambéd cherries​

​(alc 12,50,-) Weinempfehlung: Kabinett | Weingut Bergdolt-Reif & Nett | Pfalz​

​oder​

​KÄSE​​16|27|29​

​Kleine Käsevariation (3 Stück) vom Tölzer Kasladen mit Feigensauce und frischen Früchten​
​small Cheese Selection (3 Pieces) from Tölzer Kasladen with fig sauce and fresh fruit​

​(alc 12,50,-) Weinempfehlung: Creation Rotwein | Weingut Bergdolt-Reif & Nett | Pfalz​

​Gerne können Sie sich​
​ein 3-Gang Menü bestehend aus Vorspeise, Hauptgericht und Dessert zusammenstellen 49,- p.P.​

​mit Weinbegleitung ( je 0,1l) 69,- p.P.​


