s DDLU e FAMILIARE ATMOSPHARE

Ein herliches Team, das Dich
von Anfang an unterstitzt.

Starte Deine Zukunft
im Paulinenhof!

Du liebst gutes Essen, kreative Gerichte ATTRAKTIVE VERGUTUNG
und die Arbeit im Team? Dann starte .

. . . Uberdurchschnittliche
Deine Ausbildung bei uns und entdecke el e TR
die vielfaltige Welt der professionellen faire Arbeitsbedingungen.
gastronomie.

Wir bilden aus:

KO Ch e VIELFALTIGE EINBLICKE
Lerne alle wichtigen Bereiche
(m/W/d) des Hotels kennen und

wachse Uber Dich hinaus.

Vsl ] AUSLANDSPRAKTIKUM

unscres Teams! Ab dem 2. lehrjahr hast Du
1 | T i) die Moglichkeit, internationale
Q b - ' Erfahrungen zu sammeln.

TEAM & EVENTS

Gemeinsame Aktivitaten,
Ausfliige und Events
starken unseren Zusammenhalt.




DEINE AUFGABEN DAS BIETEN WIR DIR

Kochen, Braten, Dunsten, Flambieren, 'Q bernahme derMonatskartezir
Marinieren, Garnieren und Filetieren S/ Berufsschule oder Kilometerpauschale

Anrichten, Abschmecken und

T P Kostenglinstige Mitarbeiter-WG

nach Verfligbarkeit

Einkauf und fachgerechte

T T ST =T Kostenfreie warme Speisen und Getranke

Warenkunde und Qualitatskontrolle . : :
Uberstunden werden durch Zeitausgleich

oder Auszahlung abgegolten

Kalkulation von Speisen
Gemeinsame Aktivitaten

Unterstiitzung bei und Ausfliige

Veranstaltungen und Buffets

Nutzung des Fitness- & Wellnessbereichs
sowie Personights

Jahrlich Betriebsferien zwischen
DEINE PROFIL Weihnachten und Neujahr
Ubernahmechancen bei Bestehen
der Abschlusspriufung (min. Note 3)

Erfolgreich abgeschlossene
Schulausbildung (min. Klasse 10)

N CRORORCORCN )

Interesse an Gastronomie,
Hotellerie und Veranstaltungen

Freude am Arbeiten in der Kiiche

Teamgeist, Zuverlassigkeit

und Lernbereitschaft ol
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Schnelle Auffassungsgabe "’”‘““"— EiA' I
und Veranwortungsbewusstsein " — il g T

Flexibiliat und Belastbarkeit

Motivation, Neues zu lernen
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, WIR FREUEN UNS, :
DEIN ANSPRECHPARTNER DICH KENNENZULERNEN!

8 Danny Stallbaum

&) +49 33841 4408-0
@ jobs@paulinenhof.de

@ www.paulinenhof.de
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