Noite Portuguesa no Paulinenhof
BEM-VINDOS! | SEJAM BEM-VINDOS!

Lassen Sie sich kulinarisch in den Stiden Europas entfiihren. Inspiriert von der Vielfalt der portugiesischen Kiiche, erwartet Sie ein Mend,

das traditionelle Aromen mit feiner Raffinesse vereint.

VORSPEISE | ENTRADA

Bitte wahlen Sie eine Vorspeise | Por favor, escolha uma entrada:

Im Ofen gebratene Sardinen

auf Tomaten-Zwiebelbett mit Krautern, Olivenol und Zitrone
Sardinhas assadas no forno sobre cama de tomate e cebola, aromatizadas com salsa, endro, azeite e um toque de limao
Peixinhos da Horta com Molho Tartaro

Knusprige griine Bohnen

das portugiesische Original der Tempura - mit wiirziger Tartarsauce
Feijdo-verde frito 8 moda tradicional, servido com molho tértaro picante

HAUPTGANG | PRATO PRINCIPAL

Bitte wahlen Sie eine Variante | Por favor escolha uma opcao:

Gegrillter Spanferkelriicken mit Fiillung

aus Schinken, Leber & Oliven in Knoblauch-Pfeffer-Jus, dazu Feigen und Kastanien
Leitdo assado com recheio de presunto cru, figado e azeitonas, servido com molho de alho e pimenta, figos e castanhas
Corvina grelhada com molho vilao e batatas a murro

Gegrilltes Adlerfisch-Steak

mit Zwiebel-Knoblauch-Paprika-Sauce und zerdriickten Knoblauchkartoffeln
Filete de corvina grelhado com “molho vildo” de cebola, alho e pimentao fumado, acompanhado de batatas a murro no azeite e alho

Eintopf aus weiRen Bohnen & Gemiise

in Tomaten-Krauter-Sauce, mit nativem Olivenol
Ensopado mediterranico de feijao branco e legumes da época, em molho de tomate e ervas, finalizado com azeite virgem extra

DESSERT | SOBREMESA

Frisches Vanilletortchen im Blatterteig

dazu hausgemachtes Zimteis und karamellisierte Orangenzeste
Pastel de nata acabado de sair do forno, servido com gelado caseiro de canela e raspas de laranja caramelizadas

Wir wiinschen Thnen einen genussvollen Abend — Boa viagem gastronomica!
Desejamos-lhe uma noite deliciosa — Boa viagem gastronomica!
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