
 PAULINENHOF SPEISEKARTE 
 REGIONAL. SAISONAL. MIT LIEBE SERVIERT. 

 VORSPEISEN | STARTERS 

 RHABARBER-ZIEGENKÄSE-TARTELETTE  ·  15.5 
 Ziegenkäse vom Glinder Ziegenhof | Wildkräuter |  Honig | 
 Rhubarb & Goat Cheese Tartlet with wild herbs and  a touch of honey 

 REMOULADE VON GERÄUCHERTER LOCKTOWER-FORELLE  ·  17.5 
 Radieschen | Forellenkaviar | Gartenkräuter 
 Remoulade of smoked trout from Loktower, radish,  trout caviar & garden herbs 

 GEBACKENES EI IN KRÄUTERKRUSTE  ·  18 
 Wildkräutersalat | Dresdner Berle Käse 
 Soft-boiled egg in herb crust on wild herb salad  with Dresden Berle cheese 

 VARIATION VON DER BEETE  VEGAN  ·  13.5 
 Beetroot variations 

 SUPPEN | SOUPS 

 TAGESSUPPE VEGETARISCH  ·  9.5 
 Vegetarian soup of the day 



 PAULINENHOF SPEISEKARTE 
 REGIONAL. SAISONAL. MIT LIEBE SERVIERT. 

 HAUPTSPEISEN | MAIN COURSES 

 RUMPSTEAK VOM WEIDERIND  ·  35.5 
 Sauce Béarnaise | Hausgemachte Pommes | Gebratener wilder Brokkoli 
 Pasture-raised rump steak with Béarnaise sauce, homemade fries & wild broccoli 

 PRIGNITZER KANINCHENKEULE  ·  26.5 
 Grüner Spargel | Möhren | Kartoffel-Millefeuille 
 Rabbit leg from the Prignitz region with green asparagus, carrots & potato mille-feuille 

 GESCHMORTE RIPPCHEN VOM FLÄMINGER DUROC-SCHWEIN  ·  28 
 Sautierter Spitzkohl | Kräftige Jus | Spätzle 
 Braised ribs of Fläming Duroc pork with sautéed pointed cabbage, rich jus & spaetzle 

 LOCKTOWER STÖRFILET  ·  28.5 
 Rote Beete | Kartoffel-Risotto | Meerrettich-Schaum 
 Perch Fillet, Beetroot, Potato Risotto, Horseradish Foam 

 VEGANE DINKEL-SPÄTZLE  VEGAN  ·  21.5 
 Hergestellt von unseren Auszubildenden 
 Linsen | Wurzelgemüse | Röstzwiebeln 
 Homemade vegan spelt noodles with lentils, root vegetables & crispy onions 

 PAULINENHOF-BOWL  VEGAN | VEGETARISCH  ·  15.5 
 Getreide | Wildkräuter | Gurke | Kirschtomaten | Gebratener wilder Brokkoli 
 Heidelbeeren| Mandeln 
 Grains, wild herbs, cucumber, cherry tomatoes, roasted wild broccoli, blueberries & almonds 

 TOPPINGS: 

 ●  Bio-Räuchertofu (vegan) ·  +8.5 
 ●  Prignitzer Hühnerbrust ·  +14 
 ●  Grillkäse  VEGAN  ·  +12.5 
 ●  Locktower Forelle ·  +12.5 



 PAULINENHOF SPEISEKARTE 
 REGIONAL. SAISONAL. MIT LIEBE SERVIERT. 

 SÜSSES FINALE | SWEET FINALE 

 DESSERTVARIATION  ·  10.5 
 Crème brûlée | Mousse au Chocolat | Macarons | Beeren 
 Mini crème brûlée, chocolate mousse, macarons, fresh  berries 

 ERDBEER-SORBET  ·  8 
 2 Kugeln Erdbeer | Frische Beeren 
 2 scoops of strawberry sorbet with fresh berries 

 DESSERT FÜR ZWEI PERSONEN  ·  16.5 
 Überraschung zum Teilen – Dessert surprise to share 

 FRISCHE BELGISCHE WAFFELN  ·  9.5 
 Mit 3 Toppings zur Wahl: 

 ●  Kugel Eis 
 ●  Schlagsahne 
 ●  Nuss-Nougat-Creme 
 ●  Frische Erdbeeren 

 Waffelzeiten: 
 Montag–Freitag: 18 – 21 Uhr 
 Samstag & Sonntag: 12 – 21 Uhr 


